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背景
①内藤とうがらしを学
校の授業で育てた

②先生がとうがらしの
染色実験をしていた

内藤とうがらしで染色実
験を行ってみよう

2019年8月2日に撮影した
収穫前の内藤とうがらし



目的
内藤とうがらしを染色するにあたって

まずはどんな色素か調査する

とうがらしに含まれる主な色素：カプサンチン

内藤とうがらしにカプサンチンは
含まれているだろうか



方法１薄層クロマトグラフィー

A→カプサンチン(富士フィルム,和光純薬株式会
社,LKT-Laboratories,Inc.CO260)(0.01質量％/ヘキサン)

B→内藤とうがらし抽出液

内藤とうがらしをヘキサンで抽出する

カプサンチン（ヘキサンで薄め体積当
たり0.01％濃度）とともに薄層クロマ
トグラフィーをする



方法２ L*a*b*値を用いて色相を比較

イメージ図
黒紙段ボールの中で写真を撮る



結果

左側がカプサンチン

右側が内藤とうがらし
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考察
実験１から



実験２から

内藤とうがらしのL*a*ｂ値の平均値と引いたカプ
サンチンの近似線を比べると近いところにある

似たような色の波長をもった
色素、化学構造をもった色素
が含まれているのではないか



展望

スポットの量を増やす
別の溶媒で試す

カプサンチンが含有されている

確認できる！

他の唐辛子も使用して比較する

より正確に分析ができる！
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